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GRADUM CARMENERE

Tipo de vino: Gran reserva
Variedad de uva: Carmenere
Graduacion alcohol: 13,9%
Temperatura de servicio: 16-18°C

(.
GRADU

A NOTA DE CATA
A Color pirpura intenso y profundo.
@ Aromas a frutas del bosque, regaliz, pimienta negra y
o clavos de olor. Fondos tostados y vanillas por crianza en

CARMENERE barrica de roble.
Elegante, con taninos dulces y frutales
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