
Tipo de vino: Gran Reserva 

Años de cosecha: 2003/2008

Variedad de uva: Tempranillo

Graduación alcohol: 14%

Temperatura de servicio: 18 - 20ºC

Veteris Conventus
T E M P R A N I L L O

COMIDAS

AGRIDULCES

Color rojo rubí intenso y brillante.

Aromas a maderas, vainilla y chocolate. Notas a

frutillas, frambuesas y membrillo maduro.

Gran estructura, redondo, muy complejo, con final frutal.

Potencial de guarda: más de 20 años. 

N O T A  D E  C A T A

M A R I D A J E

CARNES

GRILLADAS


